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В каждо м взмахе метлы и мерцании тыквенного огня 

кроется особая тайна Хэллоуина — времени, когда 

ночные тени оживают в танце волшебства и мистики. 

Эта книга приглашает вас отправиться в путешествие 

по заколдованному миру напитков, где каждый кок-

тейль словно маленькое заклинание, способное рас-

крыть и приумножить атмосферу самой загадочной 

ночи года. Вместе мы познакомимся с мистическими 

существами из страшных историй и примерим на себя 

роль настоящей ведьмы или колдуна.

В этом гримуаре собраны рецепты, которые не про-

сто украсят любой Хэллоуинский вечер, но и очаруют 

всех своим неземным вкусом. Каждая страница полна 

чудес — будь то глаза в бокале, следящие за каждым 

вашим шагом, или напиток, который переливается 

всеми цветами закатного неба накануне зимы.

Эта книга создана для тех, кто хочет превратить празд-

ник в волшебный ритуал, наполненный смехом, тайна-

ми и, конечно, вкуснейшими напитками. Приготовьтесь 

окунуться в атмосферу, где ужасающие легенды пере-

плетаются с теплом дружеских встреч. Здесь в каждом 

глотке живёт история, а в каждом аромате — дух тём-

ной силы и настоящее веселье.
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Кровавый пунш — эффектный коктейль, насыщенный вку-

сами ягод и ярким алым цветом. Его традиционно под-

ают в больших чашах, чтобы каждый гость мог налить 

себе стакан и окунуться в праздничное настроение.

Ингредиенты (на 4 порции):Ингредиенты (на 4 порции):

· Содовая — 600 мл;

· Клюквенный морс — 600 мл;

· Сахар — по вкусу;

· Смесь замороженных ягод (вишня, клубника) — 250 гр;

· Фигурный лед — для украшения;

· Лед — 1 стакан.

Приготовление:Приготовление:

Ягоды разморозьте. Если вишня с косточками, удалите их. 

Смешайте ягоды с сахаром и измельчите с помощью блен-

дера. Полученное пюре смешайте с морсом и содовой.

Подача:Подача:

Подавайте в глубокой миске, со льдом. Украсьте марме-

ладными червячками и целыми ягодами.

Совет:Совет:

Если вы предпочитаете напитки с легкой горчинкой, заме-

ните содовую на индиан- тоник.
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В этом безобидном, на первый взгляд, коктейле мож-

но заметить кожу лягушки. Как животное туда попало? 

Не волнуйтесь, это всего лишь зелёная цедра лайма, аб-

солютно безвредная и съедобная. При приготовлении 

коктейля ни одна лягушка не пострадает!

Ингредиенты (на 1 порцию):Ингредиенты (на 1 порцию):

· Содовая — 60 мл;

· Ягодный сок или морс — 120 мл;

· Лайм — ½ шт.;
· Лёд — 1 стакан;

· Малина — 5–6 шт.

Приготовление:Приготовление:

Смешайте лёд, сок, лайм и малину, измельчите в блендере.

Подача:Подача:

Охлажденную «Лягушку в блендере» подавайте в высо-

ком коктейльном бокале с ягодами малины или веточкой 

розмарина.

Советы:Советы:

Если вы хотите придать напитку горьковатую изюминку, 

попробуйте добавить индиан- тоник вместо содовой.

«Лягушку в блендере» следует перебивать не более пяти 

секунд, иначе ингредиенты превратятся в однородную 

массу.


