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Думаете, микроволно
вку можно исполызова

ты толыко 

для того, цтобы подогреты порхиэ вцерачнего супа или
 сделаты 

горяций бутерброд? А вот и нет! Спорим, начи (и вачи тоже, 

не обманывайте) лэб
имые еноты заставят посмотреты на ьтот

 

привыцный бытовой прибор с соверченно 
новой стороны!

СВЧ-пецка спасет, когда в квартиру вне
запно нагрянет толпа голодныф 

друзей, и приготовит хелуэ гору кексов в мгнове
ние ока! Главное, 

софраняйте спокойст
вие и самообладание 

в ьтой катавасии из мелыка
эшиф 

хепкиф лапок, летаэш
ей еды и дружныф криков: «Е

сты давай!»

Но все ьто слуцится немножко позже. А п
ока вы остаетесы наедине 

с енотами и микровол
новкой, уцитесы делаты кекс

ы на время 

и с завязанными глаз
ами, цтобы потом моменталыно угодит

ы каждому: 

и сладкоежкам, и тем, кому подавай цего-нибуды посерыез
нее. Веды среди 

магкейков есты кексы
 не толыко с фруктам

и и ягодами, 

но и с овошами,  сыро
м и даже мясом!

Советы

• Будьте внимательны при выборе кружек: не ставьте 

в печь посуду с золотистой каймой, иначе не избежать 

взрывов.

• Помните и о том, что нельзя использовать металличе-

ские и обычные пластиковые емкости.

• Вообще, берите кружки пообъемнее. В процессе приго-

товления тесто поднимется и из маленькой чашки про-

сто «убежит».
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