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«ʢ˅ ˈ˓ˈː˞, ˚˕ˑ ˍːˋˆ˃ ˅ˇˑ˘ːˑ˅ˋ˕ ˋ ˇ˃˔˕ ːˈˑ˄˘ˑˇˋˏ˞ˈ ˊː˃ːˋˢ, ˍˑ˕ˑ˓˞ˈ ˒ˑˊ˅ˑˎˢ˕ ˅˃ˏ ˔ˑˊˇ˃-

˅˃˕˟ ˖ˉˈ ˔˅ˑˋ ˃˅˕ˑ˓˔ˍˋˈ ˒˓ˢːˋˍˋ. И ːˈ ˕ˑˎ˟ˍˑ ˋ˘.  
ʢ ː˃˔ ˅˞ ː˃ˌˇˈ˕ˈ ˓ˈ˙ˈ˒˕˞ ˕ˑ˓˕ˑ˅ ˋ ˒ˋ˓ˑˉː˞˘ ː˃ ˍ˃ˉˇ˞ˌ ˇˈː˟ ˋ ˍ ˎˡ˄ˑˏ˖ ˒˓˃ˊˇːˋˍ .̟ 

ʑ˔ˈ ˑːˋ ˒˓ˑ˅ˈ˓ˈː˞ ˆˑˇ˃ˏˋ ˋ ˔˕˃ː˖˕ ˒˓ˈˍ˓˃˔ː˞ˏ ˒ˑˇ˃˓ˍˑˏ ˄ˎˋˊˍˋˏ ˋ ˊː˃ˍˑˏ˞ˏ. 
ʛ˞ ˕˃ˍˉˈ ˒ˑˏˑˉˈˏ ˅˃ˏ ˔ˇˈˎ˃˕˟ ˒ˈ˓˅˞ˈ ˛˃ˆˋ ˅ ˏ˃ˆˋ˚ˈ˔ˍˋˌ ˏˋ˓ ˛ˑˍˑˎ˃ˇ˃. ʙˑˎˎˈˍ˙ˋˢ ˛ˋ-

ˍ˃˓ː˞˘ ˅ˍ˖˔ˑ˅, ˃ ˕˃ˍˉˈ ˕ˑːˍˑ˔˕ˋ ˋˊˆˑ˕ˑ˅ˎˈːˋˢ ˋˊ˞˔ˍ˃ːː˞˘ ˍˑ˓˒˖˔ː˞˘ ˍˑː˗ˈ˕ — ˅˔ˈ ˠ˕ˑ 
˕ˑˉˈ ˈ˔˕˟ ˅ ː˃˛ˈˌ ˍːˋˆˈ. ʙ˓ˑˏˈ ˕ˑˆˑ, ˏ˞ ˒˓ˋˆˑ˕ˑ˅ˋˎˋ ˇˎˢ ˅˃˔ ˒ˑˇ˃˓ˑˍ-˔ˡ˓˒˓ˋˊ ˋ ː˃ˇˈˈˏ˔ˢ, 
˚˕ˑ ˅˞ ˑ˙ˈːˋ˕ˈ ˈˆˑ ˒ˑ ˇˑ˔˕ˑˋː˔˕˅˖ — ˠ˕ˑ ˔˔˞ˎˍˋ ː˃ ˅ˋˇˈˑ ͷ͸-˕ˋ ː˃˛ˋ˘ ˔˃ˏ˞˘ ˒ˑ˒˖ˎ ˢ˓ː˞˘ 
˒ˎ˃˕ː˞˘ ˏ˃˔˕ˈ˓-ˍˎ˃˔˔ˑ˅. ʓʚЯ ʑʏʠ ʝʜИ ʐʢʓʢʡ ʐʔʠʞʚʏʡʜЫʛИ. 

ʐ˖ˇˈˏ ˓˃ˇ˞, ˈ˔ˎˋ ˍˑˏ˖-˕ˑ ˋˊ ˅˃˔, ˖˅˃ˉ˃ˈˏ˞ˈ ˚ˋ˕˃˕ˈˎˋ, ˠ˕˃ ˍːˋˆ˃ ˋ ː˃˛˃ ˋ˔˕ˑ˓ˋˢ ˒ˑ-
ˏˑˉˈ˕ ˑ˕ˍ˓˞˕˟ ˅ ˔ˈ˄ˈ ːˑ˅˞ˈ ˕˃ˎ˃ː˕˞ ˋ ˓ˈ˛ˋ˕˟˔ˢ ː˃ ˆˎˑ˄˃ˎ˟ː˞ˈ ˋˊˏˈːˈːˋˢ ˅ ˔˅ˑˈˌ 
ˉˋˊːˋ. ʑˈˇ˟ ˍˑˆˇ˃ ˕˞ ˊ˃ːˋˏ˃ˈ˛˟˔ˢ ˎˡ˄ˋˏ˞ˏ ˇˈˎˑˏ, ˔˕˃ːˑ˅ˋ˛˟˔ˢ ˃˄˔ˑˎˡ˕ːˑ ˔˚˃˔˕ˎˋ-
˅˞ˏ ˚ˈˎˑ˅ˈˍˑˏ!» ʜˋˍˑˎ˃ˌ ʒ˃ˆ˃˓ˋːʏ˓˕ˈˏ ʑ˃ˎˈː˕ˋːˑ˅

ТЕРРИТОРИЯ  СЛАДОСТЕЙ 5





Глава 1

Мир 

 пряников



Тесто



П˓иˆˑ˕ˑ˅лˈːиˈͳ. ʠ˃˘˃˓ ˊ˃˔˞˒˃˕˟ ˅ ˍ˃˔˕˓ˡˎˡ ˋ ˒ˑ˔˕ˑˢːːˑ ˒ˑˏˈ˛ˋ˅˃ˢ ˓˃˔˕ˑ˒ˋ˕˟ ˇˑ ˔ˑ˔˕ˑˢːˋˢ ˍ˃˓˃ˏˈˎˋ. ʥ˅ˈ˕ ˉˉˈːˑˆˑ ˔˃˘˃˓˃ ˇˑˎˉˈː ˄˞˕˟ ˢː˕˃˓ː˞ˏ. ʠˎˈˇ˖ˈ˕ ˔ˎˈˇˋ˕˟ ˊ˃ ˕ˈˏ, ˚˕ˑ˄˞ ˔˃-˘˃˓ ˓˃˔˕˃ˢˎ ˒ˑˎːˑ˔˕˟ˡ, ˄ˈˊ ˍ˓˖˒ˋːˑˍ ˋ ˍˑˏˍˑ˅. ʑ ˒˓ˑ˙ˈ˔˔ˈ ˍ˃˓˃ˏˈˎˋˊ˃˙ˋˋ ˎ˖˚˛ˈ ˅˔ˈˆˑ ˋ˔˒ˑˎ˟ˊˑ˅˃˕˟ ˏˈ˕˃ˎˎˋ˚ˈ˔ˍ˖ˡ ˎˑ˒˃˕ˍ ,̟ .̞ ˍ. ˍ ːˈˌ ˏˈː˟˛ˈ ˅˔ˈˆˑ ˎˋ˒ːˈ˕ ˔˃˘˃˓.ʹ. ʖ˃ ͵ ˏˋː˖˕˞ ˇˑ ˒ˑˎːˑˌ ˍ˃˓˃ˏˈˎˋˊ˃˙ˋˋ ˒ˑˇˆˑ˕ˑ˅ˋ˕˟ ˍˋ-˒ˢ˕ˑˍ ˋ ˅ˎˋ˕˟ ˕ˑːˍˑˌ ˔˕˓˖ˌˍˑˌ ˅ ˔˃˘˃˓, ˍ˃ˍ ˕ˑˎ˟ˍˑ ˑː ˓˃˔˕˃ˈ˕, ˒ˑ˔˕ˑˢːːˑ ˒ˑˏˈ˛ˋ˅˃ˢ. ʠˏˈ˔˟ ˇˑˎˉː˃ ˘˃˓˃ˍ˕ˈ˓ːˑ ˊ˃˛ˋ˒ˈ˕˟.͵. ʓˑ˄˃˅ˋ˕˟ ˅ ˔ˏˈ˔˟ ˔ˎˋ˅ˑ˚ːˑˈ ˏ˃˔ˎˑ, ː˃˓ˈˊ˃ːːˑˈ ːˈ-˄ˑˎ˟˛ˋˏˋ ˍ˖˔ˑ˚ˍ˃ˏˋ, ˔ˑˎ˟ ˋ ˔˒ˈ˙ˋˋ. ʛ˃˔ˎˑ ˇˑˎˉːˑ ˒ˑˎːˑ-˔˕˟ˡ ˓˃˔˕˅ˑ˓ˋ˕˟˔ˢ ˒˓ˋ ˒ˈ˓ˋˑˇˋ˚ˈ˔ˍˑˏ ˒ˑˏˈ˛ˋ˅˃ːˋˋ.Ͷ. ʖ˃˅ˈ˓˛˃ˢ ˒˓ˑ˙ˈ˔˔ ˍ˃˓˃ˏˈˎˋˊ˃˙ˋˋ, ˅˔˞˒˃˕˟ ˅ ˔˃˘˃˓-ː˖ˡ ˏ˃˔˔˖ ˔ˑˇ˖, ˒ˈ˓ˈˏˈ˛˃˕˟ ˋ ː˃˄ˎˡˇ˃˕˟ ːˈ˅ˈ˓ˑˢ˕ːˑ ˍ˓˃-˔ˋ˅˖ˡ ˓ˈ˃ˍ˙ˋˡ ˄˖˓ˎˈːˋˢ.ͷ. ʙˑˆˇ˃ ˍ˃˓˃ˏˈˎ˟ː˃ˢ ˔ˏˈ˔˟ ˑ˔˕˞ːˈ˕ ˇˑ ˍˑˏː˃˕ːˑˌ ˕ˈˏ-˒ˈ˓˃˕˖˓˞, ˅ˏˈ˛˃˕˟ ˅ ːˈˈ ˢˋ˚ː˞ˌ ˉˈˎ˕ˑˍ ˋ ˒ˑ˔˕ˈ˒ˈːːˑ ˏ˖ˍ˖, ˒ˑˍ˃ ˕ˈ˔˕ˑ ːˈ ˄˖ˇˈ˕ ˒ˑ˘ˑ-ˉˋˏ ː˃ ˒˓ˋˢ˕ː˖ˡ ˏ˃˔˔˖ ˇˎˢ ˎˈ˒ˍˋ ˋ ːˈ ˒ˈ˓ˈ˔˕˃ːˈ˕ ˎˋ˒ː˖˕˟ ˍ ˓˖ˍ˃ˏ.͸. ʟ˃˔ˍ˃˕˃˕˟ ˕ˈ˔˕ˑ ˋ ˅˞˓ˈˊ˃˕˟ ˊ˃ˆˑ˕ˑ˅ˍˋ ˔ ˒ˑˏˑ˜˟ˡ ˅˞˓˖˄ˍˋ, ˍˑːˇˋ˕ˈ˓˔ˍˋ˘ ˗ˑ˓ˏˑ-˚ˈˍ ˋˎˋ ˄˖ˏ˃ˉːˑˆˑ ˛˃˄ˎˑː˃.͹. ʑ˞˒ˈˍ˃˕˟ ˒˓ˢːˋ˚ː˞ˈ ˊ˃ˆˑ˕ˑ˅ˍˋ ȋˍ˓˖ˆˎˑˌ ˋˎˋ ˎˡ˄ˑˌ ˇ˓˖ˆˑˌ ˗ˑ˓ˏ˞Ȍ ː˃ ˒ˈ˓ˆ˃ˏˈː˕-ːˑˌ ˄˖ˏ˃ˆˈ ˋˎˋ ˕ˈ˗ˎˑːˑ˅ˑˏ ˎˋ˔˕ˈ ͸–͹ ˏˋː˖˕ ː˃ ˓ˈˉˋˏˈ «ˍˑː˅ˈˍ˙ˋˢ» ˋˎˋ ˑˇːˑ˅˓ˈˏˈː-ːˑˏ ː˃ˆ˓ˈ˅ˈ «˅ˈ˓˘-ːˋˊ» ˒˓ˋ ˕ˈˏ˒ˈ˓˃˕˖˓ˈ ͳͺͲ–ͳͻͲ °ʠ.
Полезные советы
 

Ч˕ˑ˄˞ ˍ˃˓˃ˏˈˎˋˊˋ˓ˑ˅˃ːː˃ˢ ˔ˏˈ˔˟ ˄˞˔˕˓ˑ ˊ˃˔˕˞ˎ˃, ˒ˑ˔˕˃˅˟˕ˈ ˈˏˍˑ˔˕˟ 
˔ ːˈˌ ˅ ˓˃ˍˑ˅ˋː˖ ˔ ˘ˑˎˑˇːˑˌ ˅ˑˇˑˌ.

Иːˆ˓ˈˇиˈː˕ы• ʠ˃˘˃˓ — ͷͲͲ ˆ• ʑˑˇ˃ — ʹͲͲ ˏˎ• ʠˎˋ˅ˑ˚ːˑˈ ˏ˃˔ˎˑ ȋͺʹ,ͷ%Ȍ — ʹͲͲ ˆ • ʛ˖ˍ˃ — ͺͲͲ–ͻͲͲ ˆ• ʮˌ˙ˑ — ͳ ˛ .̞• ʠˑˎ˟ — ͳ ˚. ˎ.• ʠˑˇ˃ — ͳ ˚. ˎ.• ʙˑ˓ˋ˙˃ — ͳ–ʹ ˚. ˎ.• ʗˏ˄ˋ˓˟ — ͳ ˚. ˎ.• ʛ˖˔ˍ˃˕ː˞ˌ ˑ˓ˈ˘ — ͳ ˚. ˎ.• ʙ˃˓ˇ˃ˏˑː — Ͳ,ͷ ˚. ˎ.• ʒ˅ˑˊˇˋˍ˃ — Ͳ,ͷ ˚. ˎ.• ʐˈˎ˞ˌ ˒ˈ˓ˈ˙ — Ͳ,ͷ ˚. ˎ.

Имбирное тесто
 
На Руси пряник называли сладким хлебом. На праздничном столе он 

всегда считался главным украшением. Сегодня же пряник — это не только 
любимое лакомство. Освоив минимальные навыки росписи, можно своими 
руками сделать замечательные подарки, которые никого не оставят 
равнодушными. Рецепты данной книги помогут легко научиться делать 
невероятное тесто и выпекать этот самый «сладкий хлеб», давным-
давно завоевавший свое место в сердцах многих.
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П˓иˆˑ˕ˑ˅лˈːиˈͳ. ʠ˃˘˃˓ ˋ ˏˈˇ ȋˎ˖˚˛ˈ ˔˅ˈ˕ˎ˞ˌ, ˕ˈˏː˞ˌ ˏˑˉˈ˕ ˇ˃˕˟ ˆˑ˓˚ˋːˍ˖Ȍ ˔ˑˈˇˋːˋ˕˟ ˅ ˍ˃˔˕˓ˡˎˈ ˔ ˕ˑˎ˔˕˞ˏ ˇːˑˏ ˋ ˒ˑ˔˕˃˅ˋ˕˟ ː˃ ˑˆˑː˟. ʙ˃ˍ ˕ˑˎ˟ˍˑ ˔ˏˈ˔˟ ː˃˚ːˈ˕ ˊ˃ˍˋ-˒˃˕˟, ˔ːˢ˕˟ ˍ˃˔˕˓ˡˎˡ ˔ ˑˆːˢ.ʹ. ʓˑ˄˃˅ˋ˕˟ ˅ ˆˑ˓ˢ˚˖ˡ ˏ˃˔˔˖ ˔ˑˇ˖, ˒˓ˋ ˠ˕ˑˏ ˑː˃ ː˃-˚ːˈ˕ ˔ˋˎ˟ːˑ ˄˖˓ˎˋ˕˟, ˅˞ˇ˃˅˃ˢ ˄ˑˎ˟˛ˋˈ ˔˃˘˃˓ːˑ-ˏˈˇˑ-˅˞ˈ ˒˖ˊ˞˓ˋ.͵. ʞˑˎˑˉˋ˕˟ ˅ ˔ˏˈ˔˟ ˔ˎˋ˅ˑ˚ːˑˈ ˏ˃˔ˎˑ ˋ ˒ˈ˓ˈˏˈ˛˃˕˟ ˇˑ ˒ˑˎːˑˆˑ ˓˃˔˕˅ˑ˓ˈːˋˢ.Ͷ. ʓˑ˄˃˅ˋ˕˟ ˔ˑˎ˟ ˋ ˔˒ˈ˙ˋˋ.ͷ. ʙˑˆˇ˃ ˔ˏˈ˔˟ ˑ˔˕˞ːˈ˕ ˇˑ ˍˑˏː˃˕ːˑˌ ˕ˈˏ˒ˈ˓˃˕˖˓˞, ˅˄ˋ˕˟ ˅ ːˈˈ ˢˌ˙ˑ ˋ ˊ˃˔˞˒˃˕˟ ˏ˖ˍ˖. ʖ˃ˏˈ˔ˋ˕˟ ˒˓ˋˢ˕ːˑˈ, ˒ˎ˃˔˕ˋ˚ːˑˈ ˕ˈ˔˕ˑ.͸. ʒˑ˕ˑ˅ˑˈ ˕ˈ˔˕ˑ ˓˃˔ˍ˃˕˃˕˟ ˕ˑˎ˜ˋːˑˌ Ͳ,ͷ ˔ˏ ˋ ˅˞˓ˈ-ˊ˃˕˟ ˊ˃ˆˑ˕ˑ˅ˍˋ ːˈˑ˄˘ˑˇˋˏˑˌ ˗ˑ˓ˏ˞.͹. ʑ˞˒ˈˍ˃˕˟ ˒˓ˢːˋˍˋ ː˃ ˒ˈ˓ˆ˃ˏˈː˕ːˑˏ ˋˎˋ ˕ˈ˗ˎˑ-ːˑ˅ˑˏ ˎˋ˔˕ˈ ˒˓ˋ ˕ˈˏ˒ˈ˓˃˕˖˓ˈ ͳͻͲ–ʹͲͲ °ʠ ͹–ͺ ˏˋː˖˕.ͺ. ʤ˓˃ːˢ˕˔ˢ ˕˃ˍˋˈ ˒˓ˢːˋˍˋ Ͷ ˏˈ˔ˢ˙˃, ˋ ˅˔ˈ ˄ˎ˃ˆˑˇ˃-˓ˢ ː˃˕˖˓˃ˎ˟ːˑˏ˖ ˍˑː˔ˈ˓˅˃ː˕˖ — ˏˈˇ˖ — ˈˇˋː˔˕˅ˈː-ːˑˏ˖ ˅ ˏˋ˓ˈ ˒˓ˑˇ˖ˍ˕ ,̟ ˍˑ˕ˑ˓˞ˌ ːˋˍˑˆˇ˃ ːˈ ˒ˑ˓˕ˋ˕˔ˢ.
Полезные советы
ʔ˔ˎˋ ˅ ː˃ˎˋ˚ˋˋ ˈ˔˕˟ ˕ˑˎ˟ˍˑ ˊ˃˔˃˘˃˓ˈːː˞ˌ ˏˈˇ, ˕ˑ ˈˆˑ ˅˔ˈˆˇ˃ ˏˑˉːˑ ˓˃ˊˑ-
ˆ˓ˈ˕˟ ˅ ˏˋˍ˓ˑ˅ˑˎːˑ˅ˑˌ ˒ˈ˚ˋ ˋˎˋ ː˃ ˅ˑˇˢːˑˌ ˄˃ːˈ — ˕˃ˍ ˑː ˔˕˃ːˈ˕ ˉˋˇˍˋˏ.

Иːˆ˓ˈˇиˈː˕ы• ʛˈˇ — ͳ͸ͷ ˆ• ʠ˃˘˃˓ — ͳͲͲ ˆ• ʠˎˋ˅ˑ˚ːˑˈ ˏ˃˔ˎˑ ͺʹ,ͷ% — ͳʹͷ ˆ • ʮˌ˙ˑ — ͳ ˛˕. • ʛ˖ˍ˃ — Ͳ,ͷ ˍˆ • ʠˑˇ˃ — ͳ ˚. ˎ.• ʠˑˎ˟ — ː˃ ˍˑː˚ˋˍˈ ˚. ˎ.• ʑ˃ːˋˎˋː — Ͷ–ͷ ˆ• ʗˏ˄ˋ˓˟ — ͳ–ʹ ˚. ˎ.• ʙˑ˓ˋ˙˃ — ʹ–͵ ˚. ˎ.• ʙ˃˓ˇ˃ˏˑː — ͳ–ʹ ˚. ˎ.• ʒ˅ˑˊˇˋˍ˃ — ͳ/ʹ ˚. ˎ.• ʛ˖˔ˍ˃˕ː˞ˌ ˑ˓ˈ˘ — ͳ/ʹ ˚. ˎ.• ʦˈ˓ː˞ˌ ˒ˈ˓ˈ˙ — ͳ/͵ ˚. ˎ.

Классическое 
медовое тесто

 
Бархатные нотки янтарного меда, жгучий имбирь, ароматная гвоз-

дика в  компании с  кардамоном, вызывающая аппетит корица  — вот 
главная особенность настоящих имбирно-медовых пряников. Букет из 
специй, представленный в этом рецепте, великолепен! Но если какая-то 
из них вам не по вкусу, от нее можно отказаться или заменить на что-то 
другое, полагаясь на собственный вкус.
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П˓иˆˑ˕ˑ˅лˈːиˈͳ. ʑ ˍ˃˔˕˓ˡˎˈ ˔ ˕ˑˎ˔˕˞ˏ ˇːˑˏ ˒˓ˋˆˑ˕ˑ˅ˋ˕˟ ˍ˃˓˃ˏˈ-ˎˋˊˋ˓ˑ˅˃ːː˖ˡ ˔ˏˈ˔˟ ȋ˔˒ˑ˔ˑ˄ ˒˓ˋˆˑ˕ˑ˅ˎˈːˋˢ ˔ˏ. ˅ ˒˒. ͳ–͵ ˒˓ˈˇ˞ˇ˖˜ˈˆˑ ˓ˈ˙ˈ˒˕˃Ȍ.ʹ. ʑ ˑ˔˕˞˅˛˖ˡ ˔ˏˈ˔˟ ˇˑ˄˃˅ˋ˕˟ ˉˈˎ˕ˑˍ ˋ ˍ˃ˍ˃ˑ-˒ˑ-˓ˑ˛ˑˍ.͵. ʧˑˍˑˎ˃ˇ ˓˃˔˕ˑ˒ˋ˕˟ ː˃ ˅ˑˇˢːˑˌ ˄˃ːˈ ˋˎˋ ˅ ˏˋˍ-˓ˑ˅ˑˎːˑ˅ˑˌ ˒ˈ˚ˋ ː˃ ˔˓ˈˇːˈˌ ˏˑ˜ːˑ˔˕ˋ ˋ ˅ˎˋ˕˟ ˅ ˍ˃˔-˕˓ˡˎˡ ˔ ˉˉˈː˞ˏ ˔˃˘˃˓ˑˏ. ʜ˖ˉːˑ ˇˑ˄˃˅ˋ˕˟ ˅ ˔ˏˈ˔˟ ˙ˈˇ˓˖ ˑˇːˑˆˑ ˃˒ˈˎ˟˔ˋː˃ ˋˎˋ ˎˋˏˑː˃.Ͷ. ʞˑ˔˕ˈ˒ˈːːˑ ˅˔˞˒˃˕˟ ˅ ˔ˏˈ˔˟ ˏ˖ˍ ,̟ ˕˜˃˕ˈˎ˟ːˑ ˒ˈ-˓ˈˏˈ˛ˋ˅˃ˢ ˇˑ ˕ˈ˘ ˒ˑ˓, ˒ˑˍ˃ ˕ˈ˔˕ˑ ːˈ ˒ˈ˓ˈ˔˕˃ːˈ˕ ˎˋ˒-ː˖˕˟ ˍ ˓˖ˍ˃ˏ. ʑ ˓ˈˊ˖ˎ˟˕˃˕ˈ ˇˑˎˉːˑ ˒ˑˎ˖˚ˋ˕˟˔ˢ ːˈ˅ˈ˓ˑ-ˢ˕ːˑ ˃˓ˑˏ˃˕ːˑˈ ˕ˈ˔˕ˑ ˍ˓˃˔ˋ˅ˑˆˑ ˛ˑˍˑˎ˃ˇːˑˆˑ ˙˅ˈ˕˃. ʞ˓ˋ ˊ˃ˏˈ˛ˋ˅˃ːˋˋˋ ˑˉːˑ ˇˑ˄˃˅ˋ˕˟ ˏˑˎˑ˕˞ˈ ˑ˓ˈ˘ˋ ˒ˑ ˔˅ˑˈˏ˖ ˅ˍ˖˔ .̟ͷ. ʟ˃˔ˍ˃˕˃˕˟ ˕ˈ˔˕ˑ ˋ ˅˞˓ˈˊ˃˕˟ ˊ˃ˆˑ˕ˑ˅ˍˋ ˔ ˒ˑˏˑ˜˟ˡ ˅˞˓˖˄ˍˋ, ˍˑːˇˋ˕ˈ˓˔ˍˋ˘ ˗ˑ˓ˏˑ˚ˈˍ ˋˎˋ ˄˖ˏ˃ˉːˑˆˑ ˛˃˄ˎˑː˃.͸. ʑ˞˒ˈˍ˃˕˟ ˒˓ˢːˋ˚ː˞ˈ ˊ˃ˆˑ˕ˑ˅ˍˋ ȋˍ˓˖ˆˎˑˌ ˋˎˋ ˎˡ˄ˑˌ ˇ˓˖ˆˑˌ ˗ˑ˓ˏ˞Ȍ ˔ˎˈˇ˖-ˈ˕ ː˃ ˒ˈ˓ˆ˃ˏˈː˕ːˑˌ ˄˖ˏ˃ˆˈ ˋˎˋ ˕ˈ˗ˎˑːˑ˅ˑˏ ˎˋ˔˕ˈ ͸–͹ ˏˋː˖˕ ː˃ ˓ˈˉˋˏˈ «ˍˑː˅ˈˍ-˙ˋˢ» ˋˎˋ ˒˓ˋ ˑˇːˑ˅˓ˈˏˈːːˑˏ ː˃ˆ˓ˈ˅ˈ «˅ˈ˓˘-ːˋˊ» ˒˓ˋ ˕ˈˏ˒ˈ˓˃˕˖˓ˈ ͳͺͲ–ͳͻͲ °ʠ.
Полезные советы
 

Ч˕ˑ˄˞ ˒˓ˢːˋˍˋ ˒˓ˋ ˅˞˒ˈˍ˃ːˋˋ ːˈ ˒˓ˋˎˋ˒˃ˎˋ ˍ ˒ˈ˓ˆ˃ˏˈː˕ːˑˌ ˄˖ˏ˃ˆˈ, ˎˋ˔˕ 
˒˓ˈˇ˅˃˓ˋ˕ˈˎ˟ːˑ ˔˕ˑˋ˕ ˒˓ˑˆ˓ˈ˕˟ ͻ–ͼ ˏˋː˖˕ ˅ ˇ˖˘ˑ˅ˑˏ ˛ˍ˃˗˖ ˒˓ˋ ͷ;Ͷ–ͷͿͶ °ʠ.

ʒˑ ˕ˑ˅˞ˈ ˒˓ˢːˋˍˋ ˏˑˉːˑ ːˈ ˓˃˔˒ˋ˔˞˅˃˕˟ ˔˃˘˃˓ːˑˌ ˆˎ˃ˊ˖˓˟ˡ, ˃ ˒˓ˑ˔˕ˑ ˖ˍ˓˃-
˔ˋ˕˟ ˓˃˔˕ˑ˒ˎˈːː˞ˏ ˛ˑˍˑˎ˃ˇˑˏ.

Иːˆ˓ˈˇиˈː˕ы• ʠ˃˘˃˓ — ͷͲͲ ˆ • ʑˑˇ˃ — ʹͳͲ ˏˎ• ʠˎˋ˅ˑ˚ːˑˈ ˏ˃˔ˎˑ ͺʹ,ͷ% — ʹͳͷ ˆ • ʛ˖ˍ˃ — ͺͷͲ–ͻͲͲ ˆ • ʙ˃ˍ˃ˑ-˒ˑ˓ˑ˛ˑˍ — ͸Ͳ–͹Ͳ ˆ • ʧˑˍˑˎ˃ˇ ˕ˈˏː˞ˌ — ͸Ͳ ˆ • ʕˈˎ˕ˑˍ — ͳ ˛ .̞ • ʠˑˎ˟ — ͳ ˚. ˎ.• ʠˑˇ˃ — ͳ ˚. ˎ.• ʙˑ˓ˋ˙˃ — ͳ–ʹ ˚. ˎ.• ʛ˖˔ˍ˃˕ː˞ˌ ˑ˓ˈ˘ — ͳ ˚. ˎ.• ʙ˃˓ˇ˃ˏˑː — Ͳ,ͷ ˚. ˎ.• ʒ˅ˑˊˇˋˍ˃ — Ͳ,ͷ ˚. ˎ.

Шоколадное тесто
 
Освоив два классических рецепта, можно попробовать что-то более ин-

тересное. Нотки шоколада в этом рецепте настолько яркие, что можно 
запросто подумать, что тесто полностью сделано только из него.
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Виды пряников


