
Я очень благодарен нашим издательствам за вышедшие в последнее время 
репринты замечательных книг, глубоко забытых публикой, а когда-то состав-
лявших основу любой приличной гастрономической библиотеки. Подошёл 
черёд и «Домашнего французского стола», которому хочется аплодировать с 

особенным удовольствием.
Целый пласт российской кулинарной культуры ушёл из нашей жизни, 

успешно заменённый человеческим лицом социализма. Между тем после 
победы в Отечественной войне 1812 года и прекрасных месяцев, проведённых 

в Париже, Государь, возвращаясь на Родину, скупил на корню весь виноград 
в Кагоре, вдова Клико снаряжала первые корабли в Одессу, дворянство снова 

стало говорить по-французски, а французская кухня была решительно инкор-
порирована российской, плотно и надолго войдя в обиход.

Все эти консоме, финзербы, шофруа и прентаньеры стали обыденностью 
на российском столе на целых 100 лет, чтобы быть безжалостно скинутыми с 

корабля современности смелыми разрушителями старого мира.
К счастью, российская кулинарная библиотека не пропала, как у Ивана 

Грозного, и сейчас эти прекрасные книги возвращаются к нам, как забытое на-
следие. Для любого интересующегося российской историей, культурой, кухней 
«Домашний французский стол» должен быть среди настольных книг. К тому же 

все рецепты полностью рабочие — это не музейный экспонат, а совершенно 
жизненное явление.

Андрей Бугайский,
кулинарный обозреватель
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