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ВВЕДЕНИЕ
Самый главный и важный православный праздник — конечно 
же Пасха. Удивительный, светлый и  радостный день! Кому-то 
еще в детстве он запомнился расписными яйцами, величествен-
ными куличами, кому-то — полуночным Крестовым ходом, ко-
му-то  — похожими на  заклинание словами: «Христос воскре-
се!»  — «Воистину воскресе!» Для людей верующих Пасха 
воплощает все самое дорогое, все надежды, всю веру и любовь.

ПАСХАЛЬНЫЕ ЯЙЦА

Крашеные яйца  — непременная принадлежность пасхального 
разговления. Обычай дарить в день Воскресения Христова кра-
шеные яйца очень древний: некоторые историки относят начало 
этого обычая к временам апостольским. В последовавшие затем 
века он распространился по всему христианскому миру. Уже в IV 
веке яйца вошли в церковный обиход. К XII веку яйцо сделалось 
обязательным атрибутом христианской Пасхи. Многие народы 
считали, что яйцо символизирует тайну жизни, его первооснову. 
Символика пасхального яйца еще шире. Яйцо — одно из звеньев 
бесконечной цепи рождений и  смертей: из «неживого» яйца 
рождается живое существо, которое сносит неживое яйцо, из 
которого, в  свою очередь… Иными словами, яйцо  — символ 
не только рождения, но и возрождения; поэтому яйцо и стало 
пасхальным символом.

К празднику Пасхи красили куриные, реже — гусиные яйца. 
Не принято красить яйца в темные, мрачные цвета. Как правило, 
преобладает красный цвет и  его оттенки. Люди поздравляли 
друг друга с Воскресением Христовым, христосовались, обмени-
вались крашеными яйцами и дарили их как символ Пасхи.

6 Г О Т О В И М  К  П А С Х Е


