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Путешественник вместе с Паймон направились в Сумеру — 
страну знаний, которой покровительствует Дендро Архонт. 
По крайней мере, им так казалось...

Случайно попав в состояние медитации от благовоний 
молчаливой ученой Хайпасии, Странник увидел красивое 
могущественное древо. «Мир... забудет меня», — такие слова 
исходили от Ирминсуля. Зоны увядания, болезнь элеазар, 
сумасшедшие ученые, Сансара праздника Сабзеруз — с этим 
связана загадочная история региона и священного древа. 

Оказывается, жители Сумеру помнят только великую 
властительницу Руккхдевату, которая во время катастрофы 
в Каэнри’ахе пожертвовала собой, чтобы очистить 
Ирминсуль, а нынешнего Архонта, малую властительницу 
Кусанали, ученые предали забвению и держат в Храме 
Сурастаны ради своих целей. 

Герои решили во что бы то ни стало помочь новым друзьям 
и Дендро Архонту, вступив в бой с учеными и Вторым 
предвестником Фатуи — Дотторе.  

СумеруСумеру
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Угольная лепешка 
аджиленах

Праздник Сабзеруз не заканчивается — спустя нескольких десятков прожитых дней 

сурка Странник точно знает, кто из участников что сделает и скажет, но ее словам 

про временную петлю не верит никто, кроме Паймон.  Для избавления от чувства 

дежавю Путешественник даже попробовал то, что никогда бы не съел, — угольную 

лепешку аджиленах! Паймон хоть и большая обжора, но даже она не нашла в этом 

блюде ничего привлекательного. Но оказалось, на вкус лепешка очень даже ничего!

В поиске объяснений происходящему герои заметили загадочную девочку. 

Нахида поведала, что дежавю Путешественника неслучайно: все участники 

Сабзеруза попали в колесо Сансары! Правда, Нахида говорила об этом очень 

много раз... просто они не помнили. Только наши герои способны найти 

подсказки и спасти людей из вечного праздника Сабзеруз.

ИНГРЕДИЕНТЫ:
	) 250 г пшеничной муки
	) 150 г замороженной 
клубники

	) 150 мл теплого молока
	) 10 г активных сухих 
дрожжей

	) 4 ст. л. сахара
	) 1 ст. л. растительного 
масла

	) 2 ч. л. порошка 
натурального черного 
красителя

	) 1 ч. л. соли
	) 1 ч. л. кукурузного 
крахмала

	) 1 ч. л. лимонного сока

ПРИГОТОВЛЕНИЕ:
	9 В большой миске соединяем теплое молоко, дрожжи, 
2 ст. л. сахара и оставляем на 10 минут. Вводим муку, 
соль, порошок натурального угля и растительное масло. 
Замешиваем мягкое однородное тесто, накрываем 
полотенцем и оставляем в теплом месте на 1 час.

	9 Клубнике даем слегка подтаять. Выкладываем в сотейник, 
добавляем 2 ст. л. сахара и лимонный сок. Варим 
на среднем огне, пока ягоды не выделят сок и не станут 
мягкими. Добавляем крахмал, быстро перемешиваем, 
варим до загустения и остужаем.

	9 Тесто делим на 4 равные части. Каждую раскатываем 
в лепешку. Переворачиваем булочки швом вниз, 
выкладываем на противень с пергаментом и оставляем 
на 20 минут. Выпекаем при 180 °C около 20 минут, 
пока лепешки не зарумянятся.

	9 Булочки надрезаем сверху крест-накрест, не доходя 
до центра, и выкладываем по 1–2 ст. л. клубничной начинки.

	9 Подаем угольные булочки аджиленах теплыми.  
Приятного чаепития!

4
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В Натлане — регион войны, где радость и смерть идут рука 
об руку. После катастрофы в Каэнри’ахе именно здесь Бездна 
разрушила больше всего артерий земли. Ронова, повелительни-
ца смерти и одна из четырех Теней Фанета, ввела правила в ре-
гионе и помогла Владыке ночи основать Царство Ночи, которое 
заменило артерии земли. Здесь Пиро Архонтом становится 
человек, доказав силу в Паломничестве и Войнах ночных дозор-
ных, — в Натлане правит Мавуика, одна из сильнейших воинов! 

Бездна накопила силы и хочет прорваться на поверхность 
Тейвата! У Пиро-Архонта есть рискованный план, который 
она продумала пять столетий назад, но с ним не согласен 
Капитано — Первый предвестник Фатуи. Кто бы подумал, 
что людей и Фатуи объединит борьба против Бездны: Капитано 
когда-то был Магом в Каэнри’ахе и страдает от падения родины 
и проклятия бессмертия. Он хочет спасти Натлан, приютивший 
его, но выполнение главного задания Фатуи остается в силе.

Чтобы сдерживать Бездну, здесь проводятся соревнования — 
Паломничество, — по итогам которых отбирают пять 
сильнейших героев. Сильнейшие герои отправляются 
на Войну ночных дозорных — схватку с Бездной. Погибшие 
могут вернуться в мир живых с помощью Оды воскрешения 
натлановцев вместе с Мавуикой.

Путешественнику вместе с Паймон предстоит поучаствовать 
в войне и плечом к плечу с Мавуикой и племенами Натлана 
истребить Бездну.

НатланНатлан
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«Горы, море, небо»
После схватки с Капитано и Оророном возле механизма источника, 

обновляющего артерии земли Натлана, последний стал Пятым героем 

Натлана, и план Мавуики приблизился на шаг ближе к осуществлению. 

Хотя план Капитано и провалился, механизм призвал Владыку Ночи — 

ангела и посланницу Селестии. Именно она построила артерии земли 

Натлана, Царство Ночи, вместе с Роновой, Тенью смерти. Владыка Ночи 

передала Ситлали и Шилонен Хронику пилигрима — в ней будут записаны 

деяния героя в Натлане, что поможет в изготовлении древнего имени.

Над Натланом вновь нависла угроза войны: монстры Бездны атаковали 

племена. Путешественник и Капитано участвовали в боевых действиях, 

но Бездна захватывала все больше территорий. Часка, потеряв любимую 

сестру Куичи, стала Шестым героем. В финальной битве Мавуика,  

призвав героев Натлана и пробудив Священное пламя, уничтожила разлом 

Бездны в небе и... пробила лживое небо Тейвата.

После победы над Бездной Мавуика затеяла пир, где подавали роскошное 

блюдо «Горы, море, небо» — тарелку с дарами моря и земли.

ИНГРЕДИЕНТЫ:
	) 800 г неочищенных 
тигровых креветок

	) 600 г куриных крыльев
	) 500 г картофеля фри
	) 350 г охотничьих колбасок
	) 250 г луковых колец
	) 200 г бекона
	) 200 г ржаного хлеба
	) 2 ст. л. соуса барбекю
	) 1 ст. л. меда
	) 1 ч. л. соевого соуса
	) ½ ч. л. чесночного порошка

ПРИГОТОВЛЕНИЕ:
	9 Отвариваем креветки в подсоленной воде.  
После варки откидываем на дуршлаг и, когда стечет 
лишняя влага, выкладываем на блюдо.

	9 На сухой сковороде обжариваем хлеб и выкладываем  
на блюдо.

	9 Обжариваем бекон и колбаски до золотистой корочки 
и выкладываем на блюдо.

	9 Смешиваем куриные крылышки с соевым соусом, 
соусом барбекю, медом, чесночным порошком 
и оставляем на 20 минут. Обжариваем на среднем огне 
до золотистой корочки и выкладываем на блюдо.

	9 Обжариваем во фритюре картофель фри и луковые 
колечки до золотистости и подсаливаем.  
Перед сервировкой выкладываем овощи на бумажное 
полотенце, чтобы стекли излишки масла.

	9 Подаем блюдо с любимыми соусами и зеленью. 
Приятного аппетита!

6
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Давным-давно над Тейватом возвышались три луны. 
Они старше Изначального и даже Нибелунга — одного 
из древнейших Властителей, который правил Тейватом 
до появления людей. Но спустя тысячелетия Луны погибли, 
и именно в Нод-Крае находятся два крупных фрагмента 
Праха Древней Луны.

Это страна без закона, которая раньше находилась 
под крылом Богини Куутар, Девы Луны. Там нет 
официальной власти, но есть много противоборствующих 
группировок — от Детей Морозной Луны до Фатуи. Регион 
отличается и особой силой Луны — куувяки. 

Регион, так же как и другие страны, пострадал от Бездны, 
однако здесь обострение называется Дикой Охотой, которую 
может враз обезвредить пушка «Выстрел и удар куувяки».

Именно в этом регионе собралось несколько Предвестни-
ков Фатуи — Сандроне «Марионетка», которая создала  
Катерину из гильдии, и Коломбина «Субретка», Богиня  
Детей Морозной Луны!

Оказывается, Нод-Край — первое место, куда близнецы 
приземлились после крушения космических кораблей! 
Путешественник решает во что бы то ни стало найти корабль 
и узнать причину приземления: оказывается, Тейват был 
не конечной точкой их назначения.

 

Нод-КрайНод-Край
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Мясо с ягодным 
соусом

Робот Инеффа принесла Путешественнику капсулу с приглашением 

в Нашгород, столицу Нод-Края, от Варки, магистра Ордо Фавониуса.

Вместе с Паймон наш герой добрался с Инеффой до таверны «Флагман», 

где их встретил Демьян. Он был рад увидеть Инеффу и рассказал, что Айно 

очень скучала по ней и стала есть много сладкой и вредной пищи.  

Варка вместо Инеффы пытался сбалансировать ее питание и приносил 

ей мясо с ягодным соусом. Инеффа также поделилась, что этому блюду 

ставит 9,12 балла из 10 — настолько оно вкусное!

Сейчас Варка не в Нашгороде, а на задании у озера Ансвартнир.  

Он рекомендовал гостьям отдохнуть и оплатил лучший номер и питание. 

ИНГРЕДИЕНТЫ:
	) 800 г картофеля
	) 500 г домашнего фарша
	) 150 г брусники
	) 1 яйцо
	) 3 ст. л. панировочных 
сухарей

	) 3 ст. л. сахара
	) 2 ст. л. молока
	) 2 ст. л. растительного  
масла (для жарки)

	) 2 ст. л. воды
	) 1 ч. л. соли
	) ½ ч. л. молотого  
черного перца

	) ½ ч. л. лимонного сока

ПРИГОТОВЛЕНИЕ:
	9 Смешиваем фарш с яйцом, панировочными 
сухарями, молоком, солью, перцем и перемешиваем 
до однородности. Формируем небольшие шарики 
и обжариваем на разогретом масле со всех сторон 
до румяной корочки. Накрываем крышкой и доводим 
до готовности на слабом огне около 10 минут.

	9 Отвариваем картофель до мягкости. Сливаем воду, 
добавляем сливочное масло, соль и молоко.  
Разминаем в нежное пюре.

	9 В сотейнике соединяем ягоды, сахар, воду и лимонный 
сок. Варим на медленном огне 10–15 минут, пока соус  
не загустеет. При желании протираем через сито.

	9 Раскладываем картофельное пюре по тарелкам, 
сверху — мясные шарики и ягодный соус.  
Приятного аппетита!
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