
В БУДНИ И ПРАЗДНИКИ

ДОМАШНЯЯ 
КУХНЯ

100 БЛЮД НА СКОВОРОДЕ

96 ПЕРВЫХ И ВТОРЫХ БЛЮД В КАСТРЮЛЕ

95 БЛЮД В ДУХОВКЕ

75 ТОРТОВ И ПИРОГОВ

140 САЛАТОВ И ЗАКУСОК

К У Л И Н А Р Н Ы ЕК У Л И Н А Р Н Ы Е    

Э Н Ц И К Л О П Е Д И ИЭ Н Ц И К Л О П Е Д И И



3

БО
Л

ЬШ
АЯ

 К
Н

И
ГА

 Д
О

М
АШ

Н
ЕЙ

 К
УХ

Н
И

СОДЕРЖАНИЕ

ВСТУПЛЕНИЕ ..................................................................................................... 17

КОЛЛЕКЦИЯ САЛАТОВ И ЗАКУСОК ........................................................ 21

ОВОЩНЫЕ САЛАТЫ ............................................................................... 23
Салат «Пикантный» ..........................................................................23
Салат «Корейская свекла» ...............................................................24
Винегрет с фруктами ........................................................................24
Салат «Греческий» зеленый ............................................................25
Салат «Киевский» ................................................................................26
Салат «Грибной» ..................................................................................27
Салат картофельный «Немецкий» ..............................................27
Салат «Венгерский» ............................................................................28
Салат из копченого колбасного сыра «косичка» 
по-кавказски ...........................................................................................28
Салат из яиц с сухариками по-русски ........................................29
Винегрет ...................................................................................................30
Салат «Масличный» ...........................................................................31
Салат из овечьего сыра фета и огурцов по-гречески ...........31
Салат «Чайка» .......................................................................................32
Салат из сыра с яблоками по-русски ..........................................32
Бобовый салат ........................................................................................33
Салат из зимних овощей ...................................................................34
Оливье (салат «Зимний») ..................................................................35
Салат «Голодуха» .................................................................................35
Салат «Северный» ................................................................................36
Салат «Заводной мандарин» ...........................................................36
Салат витаминный по-корейски .................................................37
Слоеный салат из сыра с овощами по-польски ......................38
Салат «Адмиральский» ......................................................................39
Салат овощной по-белорусски .......................................................39
Салат из свежей капусты ................................................................40
Салат из квашеных овощей .............................................................41
Салат щавелевый по-латышски...................................................41

САЛАТЫ С РЫБОЙ И МОРЕПРОДУКТАМИ ..................................... 42
Французский картофельный салат с форелью .......................42
Салат из трески с хреном по-поморски ....................................43
Салат из судака с овощами по-волжски ....................................43



4
БО

Л
ЬШ

АЯ
 К

Н
И

ГА
 Д

О
М

АШ
Н

ЕЙ
 К

УХ
Н

И

Салат «Крабовый» по-одесски ........................................................44
Салат из копченой рыбы с овощами ............................................44
Слоеный салат из консервированной рыбы по-питерски ....45
Рыбный салат по-прибалтийски ..................................................46
Салат из копченой рыбы с яблоками по-ганноверски .........47
Салат с сельдью по-московски .......................................................47
Салат «Сытый кальмар» .................................................................48
Салат из тунца с рисом по-средиземноморски .....................48
Салат из рыбы с помидорами .........................................................49
Салат из тунца с маринованными грибами
по-болгарски ...........................................................................................50
Русский салат из отварной рыбы .................................................51
Салат из трески с хреном ................................................................51
Рыбный салат с рисом «Балтийский» ........................................52
Салат из печени трески по-московски ......................................52
Салат «Гватемала» ............................................................................53
Салат «Мимоза» ...................................................................................54
Винегрет с кальмарами .....................................................................55
Салат с мидиями ..................................................................................55
Салат из шпрот по-рижски ...........................................................56
Салат из креветок ...............................................................................56
Салат из тунца с рисом ....................................................................57
Салат из кальмаров с курицей .......................................................58
Сельдь под шубой ...................................................................................59
Салат с печенью трески «Северный» ..........................................59
Салат картофельный с кальмарами ..........................................60
Салат «Хе» ..............................................................................................60

САЛАТЫ МЯСНЫЕ ................................................................................... 61
Салат из говядины и сыра по-уральски ......................................61
Салат «Ночной каприз» ....................................................................62
Салат из говядины с солеными огурцами по-сибирски .......62
Салат из говядины и грецких орехов по-кавказски ...............63
Салат из курицы с сыром и черносливом по-бельгийски ...63
Салат с печенью ...................................................................................64
Салат с куриной грудкой по-мексикански ...............................65
Салат из говядины с зеленой редькой по-узбекски ................66
Салат «Астория» .................................................................................66
Салат «Богатый» .................................................................................67
Салат из курицы с зеленым горошком по-московски ..........67
Салат «Изумительный» ...................................................................68
Салат из печени и маринованных грибов ..................................69
Салат «Русский» с печенью .............................................................69
Салат «Макаронный» .........................................................................70



5

БО
Л

ЬШ
АЯ

 К
Н

И
ГА

 Д
О

М
АШ

Н
ЕЙ

 К
УХ

Н
И

Салат оливье с говядиной и свежими огурцами......................70
Салат с гранатом по-восточному ..............................................71
Салат «Пассажирский» .....................................................................71
Салат из сосисок ...................................................................................72
Салат «Фасолевый» .............................................................................72
Салат из курицы со свеклой ............................................................73
Салат «Китайский» ............................................................................73
Салат-коктейль из курицы по-московски ...............................74
Салат-коктейль по-парижски ......................................................74
Салат-коктейль по-чешски ...........................................................75
Салат «Советский» с тушенкой (винегрет) ............................75
Салат-коктейль по-гречески ........................................................76
Салат мясной по-мексикански......................................................76
Салат «Прага» .......................................................................................77
Салат мясной «Брутальный» .........................................................78
Салат «Зимний» с копченой курицей .........................................78
Салат «Крестьянский» .....................................................................79
Салат из куриной печени со щавелем по-литовски ............79

ЗАКУСКИ ..................................................................................................... 80
Рулет мясной по-кавказски .............................................................80
Тост неаполитанский (брускетта) .............................................81
Тосты с ветчиной и пармезаном по-французски ..................81
Русский сырный паштет ..................................................................82
Яйца, фаршированные сельдью, по-русски ................................82
Цветная капуста в кляре по-южнорусски ................................83
Жареный сыр по-грузински ..............................................................84
Канапе с сыром и солеными огурцами по-русски ...................84
Паштет из сельди по-украински ..................................................85
Заливное из судака по-волжски ......................................................85
Закуска из баклажанов .......................................................................86
Паштет из баклажанов по-гречески ..........................................86
Домашний зельц по-немецки...........................................................87
Огурцы, фаршированные тунцом..................................................88
Огурцы, фаршированные семгой, по-датски ............................88
Канапе с сыром и оливками по-русски ........................................89
Канапе овощные по-одесски .............................................................89
Паштет из фасоли по-грузински ..................................................90
Канапе с яйцом и икрой по-русски ................................................90
Картофель в беконе по-средиземноморски ...............................91
Грибы, жаренные в сухарях, по-венгерски..................................91
Канапе с сыром и огурцом по-французски ................................92
Ветчина с хреном по-краковски ....................................................92
Картофель, запеченный с сыром по-амстердамски ............93



6
БО

Л
ЬШ

АЯ
 К

Н
И

ГА
 Д

О
М

АШ
Н

ЕЙ
 К

УХ
Н

И

САЛАТЫ И ЗАКУСКИ НА ПРАЗДНИК ................................................ 94
Салат «Томатный» .............................................................................94
Салат из курицы и шампиньонов по-французски .................95
Салат из ветчины с ананасами по-новосибирски .................95
Салат «Шерлок Холмс» .....................................................................96
Салат «Чесночные сухарики» .........................................................96
Салат из курицы по-венесуэльски ................................................97
Салат с сыром и грушами по-французски ................................98
Салат из копченой куриной грудки по-краснодарски..........98
Салат «Финский залив» .....................................................................99
Салат оливье по-французски ..........................................................100
Салат-коктейль по-словацки ........................................................101
Закуска из творога по-грузински ..................................................101
Салат-коктейль «Шанхай» ............................................................102
Салат с куриной печенью и морковью по-корейски .............102
Салат из курицы «Лазаревский» ...................................................103
Салат из семги и киви по-балийски ............................................104
Помидоры с овощной начинкой .......................................................105
Яйца, фаршированные шампиньонами, по-французски .....105
Салат с ананасами и курицей ........................................................106
Салат «Камчатский» ........................................................................106
Салат рисовый с курицей по-баварски .......................................107
Салат «Грибная поляна» ...................................................................108
Кубинский салат из утки с фруктами.......................................109
Салат из кальмаров по-дальневосточному .............................109
Салат из индейки «Столичный» ...................................................110
Салат из персиков с сыром по-мексикански ...........................110
Салат со свининой и сельдью по-славянски .............................111
Салат с говяжьим языком ................................................................112

КОЛЛЕКЦИЯ БЛЮД НА СКОВОРОДЕ: 
ОТ ЗАВТРАКА ДО УЖИНА ............................................................................ 113

БЛЮДА ИЗ МЯСА ..................................................................................... 115
Бифштекс с луком по-деревенски .................................................115
Говядина по-русски ..............................................................................116
Поджарка ..................................................................................................117
Битки по-белорусски ..........................................................................117
Котлеты «Космос» ..............................................................................118
Солянка сборная мясная, приготовленная на сковороде ....119
Тефтели в соусе .....................................................................................120
Котлеты «Полтавские» ....................................................................121
Зразы мясные рубленые ......................................................................122
Печень по-строгановски ....................................................................123
Котлеты «Московские» .....................................................................124



7

БО
Л

ЬШ
АЯ

 К
Н

И
ГА

 Д
О

М
АШ

Н
ЕЙ

 К
УХ

Н
И

Колбаса крестьянская жареная .....................................................124
Капуста тушеная ................................................................................125
Плов по-узбекски ...................................................................................126
Плов с гречневой крупой ....................................................................127
Сиченики ...................................................................................................127
Тес-кебаб ...................................................................................................128
Жареная свинина ...................................................................................128
Жаркое домашнее ..................................................................................129
Купаты на сковороде ...........................................................................130
Яичница с жареной свининой ..........................................................130
Бризоль .......................................................................................................131
Мясо, жаренное с луком .....................................................................132
Котлеты из куриного филе ..............................................................133
Палочки из мяса ....................................................................................133
Каурма — жареная баранина ...........................................................134
Баранина с алычой ...............................................................................134
Наггетсы на сковороде .......................................................................135
Мясные шарики в томатном соусе ..............................................136
Сладкая свинина ....................................................................................136
Жаркое с овощами ................................................................................137
Котлеты со специями ........................................................................138
Мясо кисло-сладкое .............................................................................139
Печень жареная с гарниром .............................................................139

БЛЮДА ИЗ ПТИЦЫ ................................................................................. 140
Курица, тушенная на сковороде .....................................................140
Куриное филе, жаренное с рисом и ананасами ........................141
Куриные отбивные в кляре ...............................................................142
Цыплята табака ..................................................................................143
Булгур с курицей ....................................................................................144
Шницель куриный .................................................................................145
Фунчоза с курицей и овощами .........................................................146
Куриная печень по-индонезийски ..................................................147
Птица, тушенная в соусе..................................................................148
Фрикасе из курицы ...............................................................................149
Рубленые котлеты из куриной грудки с сыром .......................150
Кесадилья с курицей .............................................................................151
Чахохбили .................................................................................................152
Лепешка с курицей ...............................................................................153
Курица в соусе терияки ......................................................................154
Амич ............................................................................................................154
Карри из курицы и шампиньонов ...................................................155
Бозартма из цыпленка .......................................................................156
Печень гусиная по-еврейски .............................................................156
Котлеты «Пожарские» ......................................................................157



8
БО

Л
ЬШ

АЯ
 К

Н
И

ГА
 Д

О
М

АШ
Н

ЕЙ
 К

УХ
Н

И

Цыплята с сушеными фруктами .................................................157
Борани из цыплят с баклажанами ...............................................158
Утка по-домашнему ............................................................................159

БЛЮДА ИЗ РЫБЫ..................................................................................... 160
Рыбные котлеты из минтая ..........................................................160
Хек жареный ............................................................................................161
Горбуша в кляре .....................................................................................162
Скумбрия с луком и морковью ........................................................163
Котлеты из щуки с салом ................................................................164
Оладьи из кильки в томате .............................................................165
Тельное .......................................................................................................166
Рубленые котлеты из красной рыбы ...........................................167
Конвертики из лаваша с рисом ......................................................168
Котлеты рыбные по-одесски ..........................................................169
Рыба в кисло-сладком соусе ..............................................................170
Яичница-смешанка ..............................................................................171
Рыба с овощами ......................................................................................171
Рыба фаршированная ..........................................................................172
Пирожки из рыбы ..................................................................................172
Рыбные палочки .....................................................................................173
«Небесное яство» ..................................................................................174
Рыба под сыром ......................................................................................175
Кефаль, фаршированная орехами ..................................................175
Караси в сметане ..................................................................................176
Котлета мильковская ........................................................................176
Жареная рыба с молоками ................................................................177
Рыба в тесте ...........................................................................................178

БЛЮДА НА ПРАЗДНИКИ ....................................................................... 179
Говядина с ананасом и сладким перцем по-восточному ....179
Гуляш по-мароккански ......................................................................180
Маринованные овощи ..........................................................................181
Пирожки по-киргизски .......................................................................181
Говядина в соусе терияки ..................................................................182
Кабырга (рулет из баранины) ..........................................................182
Баранина по-китайски ......................................................................183
Фрикадельки в миндальном соусе ..................................................184
Бифштексы с бананами .....................................................................185
Чебурек по-тувински ..........................................................................185
Баранина с черносливом ....................................................................186
Индейка с абрикосами ........................................................................186
Говядина со стручковым горохом по-восточному ................187
Котлеты по-стамбульски ...............................................................188
Курица в гранатовом маринаде ......................................................189



9

БО
Л

ЬШ
АЯ

 К
Н

И
ГА

 Д
О

М
АШ

Н
ЕЙ

 К
УХ

Н
И

Куриные отбивные в ягодно-винном соусе .................................190
Хлеб, фаршированный дичью ...........................................................191
Куриная грудка в апельсиново-имбирном соусе ......................192
Куриные бедрышки с яблоками .......................................................193
Форель жареная по-иссыккульски ................................................194

КОЛЛЕКЦИЯ РЕЦЕПТОВ ИЗ КАСТРЮЛИ: 
ОТ СУПОВ ДО ПЕЛЬМЕНЕЙ ........................................................................ 195

СУПЫ ГОРЯЧИЕ ....................................................................................... 197
Суп «Простой» .......................................................................................197
Солянка .....................................................................................................198
Борщ ............................................................................................................199
Суп-пюре из кабачков .........................................................................200
Суп «Сердечко» .......................................................................................200
Овощной суп с сырными шариками .............................................201
Гороховый суп с чесночными рулетиками ................................202
Луковый суп с капустой .....................................................................203
Затируха ..................................................................................................204
Гороховый суп .........................................................................................205
Шурпа .........................................................................................................206
Куриный крем-суп с макаронами ..................................................207
Суп «Чехословацкий» ..........................................................................208
Щи по-уральски .....................................................................................209
Грибной суп ..............................................................................................210
Сливочный рыбный суп .......................................................................210
Грибной суп с фасолью ........................................................................211
Чесночный суп ........................................................................................212
Суп куриный с кукурузой ...................................................................213

ХОЛОДНЫЕ СУПЫ ................................................................................... 214
Свекольник ...............................................................................................214
Гаспачо ......................................................................................................215
Окрошка ....................................................................................................215
Болгарский суп «Таратор» ...............................................................216
Суп «Летний» .........................................................................................216
Холодный суп из свежих овощей .....................................................217
Суп с кабачками ....................................................................................218
Овсяный суп-пюре с овощами .........................................................219
Щавелевая окрошка на кефире ........................................................219
Холодный томатный суп ..................................................................220
Суп из кефира с овощами ..................................................................220
Суп с баклажанами ..............................................................................221
Крестьянская похлебка .....................................................................221
Холодный ПП-суп ..................................................................................222
Холодный борщ с селедкой ................................................................223



10
БО

Л
ЬШ

АЯ
 К

Н
И

ГА
 Д

О
М

АШ
Н

ЕЙ
 К

УХ
Н

И

Довга ...........................................................................................................223
Белорусский холодник .........................................................................224
Тюря молочная «Детская» ...............................................................224

БЛЮДА В КАСТРЮЛЕ: МАКАРОНЫ ................................................... 225
Лапша домашняя ..................................................................................225
Макароны в овощной заливке ..........................................................226
Макароны в луковом соусе ................................................................227
Фаршированные макароны паровые .............................................227
Макароны в сливочном соусе ...........................................................228
Лапша удон с курицей .........................................................................228
Паста с курицей и песто ..................................................................229
Спагетти со свекольным соусом ...................................................230
Макароны «Хочу ещe» .........................................................................231
Вермишель-«паутинка» с зеленью ...............................................231
Макароны «Студенческие» ..............................................................232
Паста карбонара ..................................................................................232
Паста с ветчиной и яйцами ............................................................233
Макароны в кремовом соусе .............................................................234
Макароны «Ароматные» ...................................................................235
Макароны тушеные .............................................................................235
Макароны с яйцом ................................................................................236
Спагетти-осьминожки .....................................................................236

ПЕЛЬМЕНИ. ВАРЕНИКИ ........................................................................ 237
Тесто для пельменей с уксусом ......................................................237
Пельмени «Медвежьи ушки» ............................................................238
Тесто для пельменей и вареников ..................................................239
Китайские пельмени цзяоцзы .........................................................239
Тесто для пельменей и вареников на молоке ............................240
Пельмени «Бульмени» .........................................................................240
Пельмени со свининой и квашеной капустой ..........................241
Пельмени с редькой ..............................................................................242
Пельмени по-еврейски ........................................................................243
Ленивые вареники с вишней ..............................................................243
Пельмени с рыбой по-сахалински ..................................................244
Ленивые вареники .................................................................................244
Вареники с картофелем и маринованными опятами .........245
Польские вареники ................................................................................246
Тыквенные ленивые вареники ..........................................................247
Вареники по-украински .....................................................................247
Вареники с куриной печенью ............................................................248
Постные вареники с квашеной капустой ..................................249
Ленивые вареники «Колобки» с сюрпризом ................................250
Вареники с творогом и черной смородиной ..............................250
Вареники с фасолью, картофелем и творогом ........................251



11

БО
Л

ЬШ
АЯ

 К
Н

И
ГА

 Д
О

М
АШ

Н
ЕЙ

 К
УХ

Н
И

Вареники с картофелем, печенью и грибами ...........................252
Вареники дрожжевые с вишней .......................................................253
Ленивые вареники с клубникой .......................................................253
Кубанские вареники с сыром ............................................................254

БЛЮДА В КАСТРЮЛЕ НА ПРАЗДНИКИ ........................................... 255
Гаспачо из огурцов с креветками ..................................................255
Французский тыквенный суп ..........................................................256
Фезелек ......................................................................................................257
Суп «Жюльен» .........................................................................................258
Суп рыбный «Праздничный» ............................................................259
Золотой гаспачо ....................................................................................260
Грушевый суп-пюре с сырными палочками ..............................261
Милосупа ..................................................................................................262
Гуляш с чипетке ...................................................................................263
Хашлама ...................................................................................................264
Паста с креветками и брокколи ...................................................265
Японские пельмени яки гедза ..........................................................266
Паста с соусом из шпината и феты ...........................................267
Двойные пельмени ................................................................................268
Вареники с ванильным кремом и малиной ................................269
Суп с булгуром и овощами «Праздничный салют» ................270

КОЛЛЕКЦИЯ РЕЦЕПТОВ В ДУХОВКЕ: 
В ГОРШОЧКЕ И НА ПРОТИВНЕ ................................................................. 271

БЛЮДА В ГОРШОЧКАХ .......................................................................... 273
Айнтопф из цветной капусты и сарделек ................................273
Айнтопф с морковью и печенью .....................................................274
Суп гороховый по-восточному ........................................................275
Щи суточные ..........................................................................................275
Солянка мясная .....................................................................................276
Крышечка из теста для горшочка ...............................................277
Судак с хреном и сметаной ..............................................................277
Щи из крапивы ........................................................................................278
Борщ летний ..........................................................................................278
Борщ по-сибирски.................................................................................279
Мясо с картофелем и соленой капустой ...................................280
Борщ украинский ..................................................................................281
Свинина с гречневой кашей ..............................................................281
Печень с картофелем ..........................................................................282
Гусь с яблоками ......................................................................................282
Белорусское жаркое .............................................................................283
Жаркое по-купечески ..........................................................................284
Свинина, тушенная с лечо ................................................................285
Говядина с баклажанами ...................................................................285



12
БО

Л
ЬШ

АЯ
 К

Н
И

ГА
 Д

О
М

АШ
Н

ЕЙ
 К

УХ
Н

И

Жареная свинина с картофелем ....................................................286
Рыбные тефтели ..................................................................................286
Зразы из свинины ..................................................................................287
Мясо с белыми грибами......................................................................288
Грибной суп ..............................................................................................289
Дичь, приготовленная на пару .......................................................289
Тушеные куриные желудочки ..........................................................290
Кролик, тушенный в вине ..................................................................290
Русская похлебка ...................................................................................291
Карп с помидорами ..............................................................................292
Гуляш из баранины со сладким перцем ......................................293
Судак под соусом ...................................................................................293
Мясо кролика тушеное ......................................................................294
Маслята с картофелем .....................................................................294
Баклажаны, запеченные с грибами и яйцами ..........................295
Рагу из овощей ........................................................................................296
Капуста, тушенная с луком ............................................................297
Макароны с творогом и морковью ................................................297
Плов с рыбой ............................................................................................298
Картофель с грибами ..........................................................................298
Гуляш в остром соусе ..........................................................................299

БЛЮДА ИЗ ДУХОВКИ ............................................................................. 300
Макароны-ракушки, фаршированные грибами .......................300
Легкая овощная запеканка с куриной грудкой .........................301
Курица с овощами .................................................................................302
Каннеллони с творогом ......................................................................303
Картофельная запеканка с фаршем ............................................303
Ленивые грибные вареники из картофельного теста .........304
Овощная запеканка «Вкус лета» ...................................................305
Цветная капуста под кефирно-чесночным соусом ...............306
Макаронные гнезда ...............................................................................308
Шампиньоны, запеченные под сулугуни ......................................307
Запеканка из картофельных вареников .....................................308
Курица с грибами, запеченная под шубой ..................................308
Куриный рулет с капустой и яйцами .........................................309
Картофель запеченный ......................................................................310
Пельмени под сыром ............................................................................311
Картофель в сливочно-сырном соусе ...........................................311
Пирог быстрый ......................................................................................312
Картофель «Тоска по Родине» .........................................................312
Шарики из индейки...............................................................................313
Овощная запеканка с куриной грудкой .......................................314
Ленивая капустная запеканка ........................................................315
Каннеллони с фаршем .........................................................................316



13

БО
Л

ЬШ
АЯ

 К
Н

И
ГА

 Д
О

М
АШ

Н
ЕЙ

 К
УХ

Н
И

Запеканка «Нежность» ......................................................................317
Скумбрия запеченная ..........................................................................317
Картофельный пирог с куриной печенью ...................................318
Запеканка из макарон с курицей ...................................................319
Картофельная запеканка с беконом ............................................320
Шашлык в духовке на луковой подушке ......................................321
Минтай в сметане с маринованными огурцами ...................322
Запеченный картофель с кабачком .............................................323
Котлеты «Кремлевские» ...................................................................324

ПРАЗДНИЧНЫЕ БЛЮДА В ГОРШОЧКАХ И В ДУХОВКЕ ............. 325
Курица «Бомбей» ...................................................................................325
Рулетики с рисом и курицей в заливке .......................................326
Горбуша, запеченная в лаваше ........................................................327
Куриные голени, запеченные в баклажане ..................................328
Свинина в духовке..................................................................................329
Индейка в сливочном соусе ...............................................................329
Куриная котлета по-креольски ....................................................330
Кальмар, фаршированный крабовыми палочками ................331
Ошеек в духовке .....................................................................................332
Курица, запеченная с грушами........................................................333
Рыба, запеченная в листьях пекинской капусты...................334
Эскалопы с овощами и сыром ..........................................................335
Королевский рулет из говядины .....................................................336
Новогоднее мясо в духовке .................................................................337
Курица с сыром «Жар-птица» ........................................................337
Калалаатикко ........................................................................................338
Мясо по-французски с помидорами ..............................................339
Индейка под клюквенным соусом ...................................................340
Мясо по-немецки ..................................................................................341
Карбонад в духовке с яблоками........................................................342
Ароматная свинина, запеченная с грушами ............................343
Фаршированная свинина из духовки .............................................344
Мясо «Дипломат» ................................................................................344
Мясные рулетики к праздничному столу .................................345
Индейка, запеченная с черносливом .............................................346

КОЛЛЕКЦИЯ РЕЦЕПТОВ ВЫПЕЧКИ: 
ОТ МАЛЕНЬКОЙ ДО БОЛЬШОЙ ................................................................ 347

ТОРТЫ ......................................................................................................... 349
Торт «Медовый» ....................................................................................349
Торт «Блинный» ....................................................................................350
Торт «Голландский» ............................................................................351
Торт «Заварнушка» .............................................................................352
Торт «Стаканчик» ..............................................................................353



14
БО

Л
ЬШ

АЯ
 К

Н
И

ГА
 Д

О
М

АШ
Н

ЕЙ
 К

УХ
Н

И

Торт «Пчелка» .......................................................................................354
ПИРОЖНОЕ ............................................................................................... 355

Пирожное «Кулечек» ............................................................................355
Пирожное «Монашкины сказки» ....................................................356
Пирожное «Подсолнух» .......................................................................356
Пирожное «Творожные колечки» ....................................................357
Пирожное «Кокосовое» ........................................................................358
Пирожное «Восточное» ......................................................................358

ПИРОГИ ...................................................................................................... 359
Пирог «Невидимый» .............................................................................359
Пирог «Молочный» ...............................................................................360
Пирог «Яблочный крисп» ...................................................................360
Пирог «Вишневый пай» .......................................................................361
Пирог «Манник с яблоками» ............................................................362
Пирог «Творожно-бисквитный» .....................................................362
Пирог «Хрустящий» ............................................................................363
Пирог «Персиковый» ............................................................................363
Пирог «Сметанник» ............................................................................364
Пирог «Гурман» ......................................................................................364
Рулет «Яблочный» ................................................................................365
Пирог «Сливочно-шоколадный сырник» .....................................366
Пирог «Равани» ......................................................................................367
Пирог «Яблочный заливной».............................................................367
Пирог «Вишня в твороге» ..................................................................368
Пирог «Клюквенный» ...........................................................................368
Пирог «Яблочный по-польски» ........................................................369
Пирог «Тыквенный» ..............................................................................370
Пирог «Йогуртовый» ...........................................................................371

НЕСЛАДКАЯ ВЫПЕЧКА .......................................................................... 372
Пирог «Луковый» ...................................................................................372
Пирог «Пикша под одеялом» ............................................................373
Пирог «Индюшачий» ............................................................................374
Пирог «Капустный заливной» .........................................................375
Пирог «Ленивый бутерброд» ............................................................375
Пирог «Кабачковый» ............................................................................376
Пирог «Из лаваша» ...............................................................................377
Пирог «Душа нараспашку» ...............................................................378
Пирог «Обжора» ....................................................................................379
Пирог «Нет проблем» .........................................................................379
Пирог «Холостяцкий» .........................................................................380
Пирог «Улитка» .....................................................................................380

ЛЕПЕШКИ, ПИРОЖКИ, КУТАБЫ, БУЛОЧКИ .................................. 381
Пиде «Картофельные» ........................................................................381
Вертута «Молдавская с творогом» .............................................382



15

БО
Л

ЬШ
АЯ

 К
Н

И
ГА

 Д
О

М
АШ

Н
ЕЙ

 К
УХ

Н
И

Пышки «Чесночные» ............................................................................383
Булочки «Узелки» ..................................................................................383
Завитушки «Мясные» .........................................................................384
Кнышики «Белорусские» ....................................................................385
Самса «Ленивая» ...................................................................................386
Лепешки «Арабские» ............................................................................386
Оладьи «Кабачковые» ..........................................................................387
Пирожки «Ленивые» .............................................................................387
Булочки «Сметанники» .....................................................................388
Булочки «Сдоба с заварным кремом» ...........................................389
Булочки «Сосиски в тесте» .............................................................390
Бублики «Сырные» ................................................................................390
Самса «Узбекская» ................................................................................391
Эмпанады «Куриные с грибами» ....................................................392
Кыстыбый «По-татарски» .............................................................393
Булочки «Творожные рулетики»....................................................394

КОЛЛЕКЦИЯ РЕЦЕПТОВ ВЫПЕЧКИ НА ПРАЗДНИКИ ............... 395
Торт «Спартак» ...................................................................................396
Пирог «Банановый чизкейк» .............................................................397
Пирог «Лимонный» ...............................................................................398
Пирожное «Краковское» .....................................................................399
Торт «Графские развалины» ............................................................400
Пирог «Рождественский» ..................................................................401
Пирог «Творожный с клубничным муссом» ...............................402
Пирог «Киш с грибами» ......................................................................403
Пирог «Ананасовый» ............................................................................404
Пирог «Мясной штрудель» ...............................................................405
Пирог «Пасквалина» ............................................................................406

ГАРНИРЫ ............................................................................................................. 407

Гарнир «Гороховое пюре с беконом» .............................................408
Гарнир «Жареные патиссоны» .......................................................408
Гарнир «Рис с овощами» ....................................................................409
Гарнир «Картофель с баклажанами» ..........................................410
Гарнир «Картофель по-деревенски».............................................411
Гарнир «Кабачки в сметане» ...........................................................411
Гарнир «Баклажаны с фасолью» .....................................................412

СОУСЫ ................................................................................................................... 413

Соус «Бешамель» ...................................................................................414
Соус «Чесночный» .................................................................................414
Соус «Русский» .......................................................................................414
Соус «Тартар» ........................................................................................415
Соус «Песто» ..........................................................................................415



16
БО

Л
ЬШ

АЯ
 К

Н
И

ГА
 Д

О
М

АШ
Н

ЕЙ
 К

УХ
Н

И

Соус «Ранч» ..............................................................................................416
Соус «Луковый» ......................................................................................416

ТЕСТО .................................................................................................................... 417

Тесто «Заварное» ..................................................................................418
Тесто «Для кекса» ................................................................................419
Тесто «Дрожжевое» .............................................................................419
Тесто «Песочное» ..................................................................................420
Тесто «Бисквитное» ............................................................................420
Тесто «Слоеное» ....................................................................................421
Тесто «Бездрожжевое»........................................................................422
Тесто «Блинное» ...................................................................................422

КРЕМЫ .................................................................................................................. 423

Крем «Густой сметанный» ..............................................................424
Крем «Сабайон» .....................................................................................424
Крем «Заварной» ...................................................................................425
Крем «Белково-масляный» ...............................................................425
Крем «Белковый» ...................................................................................426
Крем «Манный» .....................................................................................426
Крем «Чиз» ...............................................................................................427
Крем «Шоколадный запеченный» ...................................................427


